Recept: Pernik so slivkovym kremom

Vianoce

1O

40 min

Budete potrebovat
Vajcia

Mlieko

Olej

Slivkovy lekvar

Praskovy cukor

Hladka muka

Pernikové korenie Vitana

Kakao

Recepty

3 ks

400 ml
150 ml
2 PL
150 g
300g
2PL

2PL


https://vitana.sk/produkty/korenie/zmesi/pernikove-korenie

Prasok do peciva 1 ks

Mascarpone 250 ¢
Slivkovy lekvar 3 PL
Smotana na Slahanie 40 % 200 g
Cukor s rumovou prichutou Vitana 1 ks
Skorica mleta Vitana 1CL

Priprava receptu
Vajcia ru¢ne vymieSame s mliekom, olejom, lekvarom a cukrom.

V miske zmieSame muku, korenie, kakao, prasok do peciva. Zmes
vmieSame do tekutej zmesi a rozmieSame dohladka.

Cesto nalejeme do plechu s papierom na pecCenie s rozmerom 24 x 32 cm a
pecieme pri teplote 180 stupfiov cca 30 minut. Nechame vychladnut.

Na krém zmieSame mascarpone, lekvar, cukor a Skoricu. Vlejeme smotanu a
vymixujeme dotuha.

Krémom potom zdobime vychladnuty pernik. Posypeme Skoricou a mletym
makom.

TIP: Do krému mézete ako alternativu pridat’ aj mlety mak.

#vianoce #pernik #mascarpone


https://vitana.sk/produkty/pecenie/pomocnici-na-pecenie/rumovy-cukor
https://vitana.sk/produkty/korenie/jednodruhove/skorica-mleta

Skorica mleta Pernikové korenie Rumovy cukor



